
★i Piatti Speciale
スペシャルランチコース

★本日の最高の食材でスペシャルメニューをご用意させて頂きます★

（食材アレルギー等、ございましたら、スタッフまでお気軽にお声掛けくださいませ。）

☆シェフのおまかせスペシャルランチコース
la creazione dello chef

8800（税込）



★ランチメニュー

☆パスタランチ　

季節のお野菜 たっぷり !　豪華な！前菜 盛り合わせ
antipasto il viale

パスタ料理
primo piatto

デザート盛り合わせ　もしくは　ヘーゼルナッツのソフトクリーム
dolce misto o gelato al nocciola

エスプレッソもしくは小さなカプチーノ
caffe o caffe macchiato

　3500（税込）

☆メインランチ

季節のお野菜 たっぷり !　豪華な！前菜 盛り合わせ
antipasto il viale

パスタ料理
primo piatto

メイン料理
secondo piatto

デザート盛り合わせ　もしくは　ヘーゼルナッツのソフトクリーム
dolce misto o gelato al nocciola

エスプレッソもしくは小さなカプチーノ
caffe o caffe macchiato

4800（税込）

※お好みでパスタ、メイン料理を下記のメニューからお選びください。



―パスタ料理― 

 

・フレッシュ！トマトのスパゲッティーニ ペコリーノチーズ風味で 

 

・自家製パンチェッタのアマトリチャーナのスパゲッティーニ 

 

・シンプルなトマトソースのスパゲッティーニ 

 

・‘ペンネ’ 春キャベツとゴルゴンゾーラチーズソース 

 

★自家製パスタ イタリア産、仔牛のラグーチーズソース ヘーゼルナッツ添え 

 

 

☆桜エビのスパゲッティーニ （＋880） 

 

☆生ウニのスパゲッティーニ カラスミ風味で♪  （＋2200） 

 

☆天使の海老とカラスミのスパゲッティーニ （＋1980） 

 



 

―メイン料理― 

 

・四万十ポークのステーキ 季節のお野菜添え 

※８年熟成のバルサミコ酢ソースで 

 

・サルシッチャのソテ― 季節のお野菜添え 

※フェンネル風味のイタリアンソーセージ 

 

 

☆真鯛とホタテ貝のソテー ハーブレモン風味で （＋1100） 

 

☆イタリア産、仔牛のステーキ ゴルゴンゾーラチーズソースで （＋2200） 

 

☆イタリア産、仔牛のカツレツ ミラノ風（＋2750） 



グラスワイン各種
Ｂicchiere dei Ｖini

税別価格

白ワイン （３７５ｍｌ）

Ｖini Ｂianchi グラス カラフェ1/２

Roero Arneis DOCG

・アルネイズ　22' 1000 3300
（フレッシュな、ミネラル感たっぷり♪ ） 1100 3630

Pinot Bianco DOC

・ピノ　ビアンコ　2１'  1200 4000
（さわやかな酸味が♪ ） 1320 4400

Chardonnay DOC

　　　　　　・シャルドネ　19'   ※マグナムボトルで♪ 1500 5000
（まろやかさが、最高です♪ ） 1650 5500

税別価格

赤ワイン （３７５ｍｌ）

Ｖini Ｒossi グラス カラフェ1/２

Dolcetto D'alba DOC

・ドルチェット 　21' 1000 3300
（フレッシュ！で果実味豊かな。） 1100 3630

Roero DOC

・ロエロ　19’ 1200 4000
（タンニンが心地よく♪） 1320 4400

Barolo  DOCG

　　　　　　　　　　　　　・バローロ　19"　 2500 8000
                　（エレガンに最高です♪。）　※マグナムボトルで♪ 2750 8800

  　　　　デザートワイン                               
Ｖino Dolce

Moscato 

・モスカート  22' 1000
(天然の美発砲マスカットワイン♪　おすすめです♪） 1100

Moscadello DOC

・モスカデッロ　18' 1300
(トロピカル香が心地よく♪） 1430



食前酒
aperitivo

☆グラス、スパークリングワイン （特大のマグナムボトルで♪） 1800
bicchiere di spumante 1980

☆ミモザ （オレンジジュースとスパークリング） 1400
mimosa 1540

☆キールロワイヤル （カシスとスパークリングワイン） 1500
kir royal 1650

☆スプリッツ （アペロールとスパークリングワイン） 1400
sprizz 1540

☆カンパリビール（モレッティとの相性抜群♪） 1000
campari birra 1100

☆カンパリ各種 （ソーダ、オレンジ割り、ロック等で♪） 900～
campari soda 990～

☆リモンチェッロ （自家製です、食前にはソーダ割りがおすすめです。） 900
limoncello 990

☆グラッパ各種 （ブドウ搾りかすの蒸留酒、食前にはソーダ割りがおすすめです。） 900～
grappa 990～

　　イタリアンビール

☆モレッティ　※大ビン　660ml 1300
birra moretti 1430

☆モレッティ　※コクのあるイタリアンビール　330ml 750
birra moretti 825

☆ナストロアズーロ　※かろやかなイタリアンビール　330ml 750
peroni nastro azzuro 825

　　ノンアルコール

★白バルサミコのソーダ割り　※甘酸っぱさが心地よく♪ 700
balsamico soda 770

★洋ナシのジュース　※濃厚です♪ 700
succo di pera 770

★洋ナシのジュース　ソーダ割り 800
succo di pera　soda 880

★赤ワインみたいな ぶどうジュース　（少し濃厚でポリフェノールたっぷりです。） 700
vino analcolica 770

★ブラッドオレンジジュース 700
succo d'arancia 770

★イタリアンノンアルコールビール (モレッティ） 700
birra analcolica 770

★サンペリグリノ 750ml 　(ガス入りミネラル） 800
acqua minerale gasata 880

★ジンジャーエール （辛口です） 400
ginger ale 440

★ウーロン茶 300
te cinese                                                        ※税込価格になります。 330



　　　　　　　                          　　　　　　　　


