BT OBiTE

antipasti freddi

EMOBHBRLAZIVT U NAOBVEDE

antipasto il viale
XA TB I HITALIMTY .

A3 SHRD
cinque antipasti misti
X2 TR TR ALILTT,

REBEAATIT | BEFISFL ARYTINA
mortadella di 'KYOTO’

ESZDBTENT =T V—=  saisgtbrce
fedelini freddi con ricei di mare

BREH 7ol a—tavtoyZ 5T

insalata di prosciutto cotto fatto a mano

WAWALRBEIFRD<YR

verdure marinate

BZEH 7ol a—tavk YFV—-REL

prosciutto cotto fatto a mano con nostro salsa tonnato

KEOEYY7LYTFF—XEHh
insalata caprese

NRIVADT » Fatfark

peperoni arrosti con acciughe

797—=2F—X Hubh=MEL

burrata con pomodoro fresco

ARYT  KFERUNVEBIAE NS
speck

AZIT v F—X BOaEDE

formaggi misti

3500
3850

3500
3850

1800
1980

3800
4180

2000
2200

2000
2200

2000
2200

2000
2200

1600
1760

1800
1980

1800
1980

2000
2200



AV HTR

antipasti caldi

Ko ELFMoPEHE., BIADYE 7o FaLEKkT
verdure al vapore agli gamberi con acciughe
XA TBITHEITAIMTY,

FREDYT—, FUTVRYMNRA Bkos 0Tz 7
cipolla in padella con lampredotto

TXHTAEDZYVE u—X=Y—/ sk
patate novelle fritte

HiBoYT— H5AIMk

ostriche in padella con funghi e bottarga

FEMOB R KNI IF XD T — EHRUAZIT L) ——TTF

salsiceia in padella con verdure

N7 DI B OEYENTMEGAA

trippa in umido con ceci

79F7—AF—Xob<Nalk FLH kD

burrata al pomodoro con origano

RIYBDa—R N—mxp e HTHY)—RT

peperoni arrosti con bagna cauda leggera

BRBORIA L EIRB DxHAEOE2LL D
cervo in umido sotto crema di patate

3500
3850

2000
2200

900
990

2500
2750

1800
1980

2000
2200

2000
2200

1800
1980

2000
2200



AV Ot

primi piatti

* ZNNTTFIL RVF—=BDY)—AT

tagliatelle ai funghi porcini

* R NTIV BMRBOTT—bHA

pappardelle al sugo di cervo

X ZIVTTIV’ L2YT R, [FhedNdy S —5F—K ~—BAFoVRT
tagliatelle al sugo di vitellone con gorgonzola su nocciole

*ZA4XV ARITRE, VY F DTS — EnYEKT

tajarin al sugo di coniglio con sedano

*CoPBnbo=ayFd (JoF—R HRAFNv—=aF—XHi

gnocchi al castelmagno

HSZ, 72080 DDA T 4—=
spaghettini ai ricei di mare

HIBORNRT YT 4—= rrA//—REKkT
spaghettini con ostriche

BEEZOFVDANRNT YT A—=  KBRADY—RT
spaghettini alle verdure

VI NEN N = RDARNNT YT ==
spaghettini al pomodoro

KEOWHEDOAN T YT 4+—= FbEBk

spaghettini al sugo di gamberi

U742 TRNF—FV—R spgmeFooachd
linguine 'amtoriciana

ATEBDARIT v F— X PR R

penne con quatro formaggio
RDOARNT T A== HFAIAET

spaghettini con cima di rapa e bottarga

* I Y)EF VO FNDTATH/RARITIR>TEYE Y
KBHFADRAZTSVELOIHESETWEEEET,

3000
3300

2000
2200

2000
2200

2000
2200

2500
2750

3800
4180

3000
3300

2000
2200

1600
1760

3500
3850

2000
2200

2500
2750

2500
2750



ok

risotto
U NEEF—RDZ QUM RBRE NID—)F—Z) 3000
al parmigiano reggiano 24mesi stagionato 3300
IFTX—E Y75 Ak 3300
alla milanese 3630
Koz eob=MaEmk 3900
agli gamberi 4290
IVF—=FnD 4500
ai funghi poreini 4950
SN &ITARID D 6000
ai ricei di mare e bottarga 6600
HedaadJ—oF—RX 3300
al gorgonzola con funghi 3630
BEZUY b 75 Ak 3500
al saltato 3850
Higo 3800
con ostriche 4180
RETHEHTFTAID 2000
con capesante e bottarga 5500

MAZVT K TREDITET DOTHRIBOTIEL BIFRITRR L £
XYYV YMNI2A TR TR ST .
K BRENIT =T NV TBENNELET,
MBUAAMMRITIDET



A B

secondi piatti

ABHoBABH (ZzoHOHANT)

pesce del giorno

*FoV7—a 7y5 IF7F—8
X3I7/8%M > FAETREDEAAR&Y 7V ABRDY/ YMRZ
ossobuco alla milanese
XB2ARTBNITHEFBLLTT .

ARVT . 0@y 57— INI ) —FF—X)—RT

scaloppine di vitellone al gorgonzola

FIVT = (FHEORREDERS)
ossobuco in umido

ARITBE FHFDRT—F FRI—FF—XV—2R
vitellone in padella con fonduta di raschera

AZYTEE, VX, o—RAou—Rk ~a—BLF oY AkT

sella di coniglio arrosto con nocciole

ARVT . VI, TEROT U Fab @k

coniglio in peperoni

LHBEO®INYF— LEVRAKT
bistecchina di maiale al limone

bHBBDORT—F SBHiOBBHERL

bistecchina di maiale e verdure

ARIT ¥, HFHFOHIVY IF//,

cotoletta alla milanese

3000~
3300~

6500
7150

4000
4400

3800
4180

4000
4400

3000
3300

3000
3300

3000
3300

3000
3300

4500
4950



FHF—h
Dessert

~N—BNLF VDV TV —L ZZXFLIVDEYT D
gelato alla nocciola con profumo di caffe’

FN—BNFIIOVTIMV—-L BRZ
gelato alla nocciola con fragola

FV—=TFANEMz TN EFaal—bMr—F% FV-TFANEKRY =5
Torta di cioccolata e gelato all’olio extravergine di oliva siciliana

RyFayk
pannacotta

~N—BNLFIVDIMEEN—BNLF VDT 25—
torta di nocciole e gelato alla nocciola

SFITHE., FV—TFANERDY 25—

gelato all’olio extravergine di oliva siciliana

*AZVT T EVEHE

dolce misto

7IyRFL VDT F—h
gelato all arancia

VFEVERKOY =T
gelato alla cannella

KERHT—NTFYNBRDOFNAF —F %P T —MNT D
gelato con zabaione al moscato

AZVT v V=F—h BYEDE

gelato misto

H7=x
caffe’

IRV
espresso
H7x <IFx—h
caffe macchiato
BEI-N T4
Camomilla

MERM, KKLWTY NI, FTyRE TEVET.
SMBLABRITRET .

1000
1100

2000
2200

1300
1430

900
990

1200
1320

1000
1100

2000
2200

900
990

900
990

1500
1650

1500
1650

200
220

400
440

200
550



a— R

cena

Aa—X
(BNBRBECREOBERO/NERI—ZTT)

IN&7s B3R 3R
antipasto misto
INR AL
primo piatto
INST2 ALV B
picolo secondo piatto
IRTVLY
caffe

4500 4950  XTH—NEDE&DE+550

Ba—X
(SREPBI2FER BRELAWEIETETI—RTY)

FMOBBEI-FVD MBS DHE
antipasto il viale
RRDIRZRE & F—ADIRRAZ

due primi piatti

ALV B
secondo piatto
(FEA. DBBRAT—F VAT vFx, BARHE, BRFATRRUIESN)
FH—MEVEDE iz ~N—EBLFY YoV TRV—A
dolce misto o gelato al nocciole
IRTLYYV
caffe

8000

8800

Vx70BEPEI—AB B

La creazione dello chef

KAMOTHBESE THEZO HORBOBHIEEHRSE TOEE LT,
15000~

16500~

KBAHMEEIZVEY
K NR—=T 4B, BERONE CTRETHRITTHEEXT,
104> H2 I BY TR 2 <ZH AT X7

MF—TNFx—DB— B 330 (FyF—03) HNTHEIES




