
　パスタセット　　
¥1,600

・ 前菜盛り合わせ

・ 本日のパスタ料理
（1つお選び下さい）

B.

・ 自家製フォカッチャ

・ エスプレッソ or

 ミニカプチーノ　　  

　メインセット　　
¥2,500

・

・小さなデザート盛り合わせ　+\500
・スパークリングワイン　　　+￥500（平日限定）

トリッパのトマト煮込み　(+￥500)

ランチメニュー

価格は税込み表示です。グループ単位でのお会計にご協力くださいませ。

　　　　本日のパスタ料理　　　　

自家製パンチェッタの
アマトリチャーナ

芽キャベツとサルシッチャの
バターチーズ

A.

牡蠣と菜の花のリングイネ
（+￥１２００）

C.

　　　　本日のメイン料理　　　　

   パスタセット
+本日のメイン料理

（1つお選び下さい）

千葉県産 柏幻霜ポークの
ピリ辛サルシッチャ

高知県産 四万十ポークのステーキ

・

・



小 300㎖ ¥660

中 400㎖ ¥880

大 500㎖ ¥1,200

京都で飲めるのは当店だけ‼

イタリアンビール　" 樽生モレッティ"

価格は税込み表示です。



グラス
Bicchiere

375ml 750ml

スパークリング Spumante

プロセッコ ロゼ　 Prosecco Rose　’22
(定番ヴェネト州のすっきりロゼの辛口スプマンテ‼)

白ワイン Vini bianchi

トレッビアーノ　Torebbiano D'abruzzo　'22
(トロピカルフルーツの濃厚な香り　フレッシュな口当たり）

グリッロ　6 Corone Grillo　'22
(爽やかでジューシーな香り　すっきりした飲みごたえ）

ヴェルメンティーノ　Ipno Vermentino　'22
（トロピカルな印象に爽やかな香り　オイルのパスタと相性◎）

赤ワイン Vini rossi

モンテプルチアーノ　Montepulciano D'abruzzo　'20

（カシスの香り　スモーキーなニュアンス）

ネレッロ マスカレーゼ　Nerello Mascalese　'21
(ラズベリーやプラムの香り　ジューシーでまろやかなタンニン）

ドルチェット　Langhe Dlcetto　'21
(フレッシュな赤系果実の香り　旨味のあるタンニン）

デザートワイン Vino Dolce

レ ラーネ　Le Rane 　'15
(フレッシュさとミネラルの絶妙なバランス　複雑かつエレガントなハーモニー)

ハーフやボトルでお頼みいただきますと、お得です♪

3500(3850)1900(2090)600(660)

2300(2530) 4000(4400)

1100(1210) 3500(3850) 5800(6380)

800(880)

800(880) 2300(2530) 4000(4400)

マグナムボトルで！

800(880) 2300(2530) 4000(4400)

1100(1210) 3500(3850) 5800(6380)

600(660) 1900(2090) 3500(3850)

800(880)

★グラスワインメニュー　Carta dei vini in vetro★



スプリッツ Aperol spritz ¥880

カンパリソーダ　Campari soda ¥880

カンパリオレンジ　Campari arancia ¥880

ミモザ　Mimosa ¥880

キールロワイヤル Kir Royale ¥880

自家製リモンチェッロ（ソーダ割も◎）　Limoncello(+soda) ¥880

グラッパ各種　Grappa 　￥880～

ソフトドリンク Bibita analcolica

ブラッドオレンジジュース　Arancia rossa ¥550

ジンジャーエール(辛口)　 Ginger ale(Dry) ¥550

白バルサミコ酢のソーダ割　Balsamico bianco con soda ¥660

イタリアン ノンアルコールビール　Birra analcolica ¥660

ミネラルウォーター(ガスあり750ml)　Acqua minerale frizzante ¥770

カフェ Caffe/Té

エスプレッソ　Caffe espresso ¥220

アメリカーノ　Caffe americano ¥330

カップッチーノ　Cappuccino ¥550

紅茶（有機栽培アールグレイ）　Te Earl Grey ¥550

シェケラート（イタリアンアイスコーヒー）　Caffe Shekerat ¥660

★お飲み物 Bevande★


