BiTZORTE

antipasti freddi

FMOBBHREAZVT U NLOBENEDE 4500
antipasto il viale 4950
X244 B TR THIFALMTY .
A3 SHEERD 4000
cinque antipasti misti 4400

XA TB AT SLITY .

REBEAZTYT | RUEFISFN AZITUNA 1800
mortadella di ’'KYOTO’ 1980
YDV 2TV~ sirgtrce 5500
fedelini freddi con ricei di mare 6050
Zuva—bayhk XEREMNLAOYTFTHANT 2800
insalata di prosciutto cotto fatto in casa 3080
ZMoBEHXBEVEHYE 2500

verdure marinate 2750
797—EF—X MMNEZ 2500

burrata con pomodoro fresco 2750
ARYT v F—X BE&bE 3000
formaggi misti 3300

AR MBS 2000

speck 2200
KFEDEYIFLTFF—X HBHREHMNINYARZ 1800

mozzarella di bufala con marmellata di pomodoro fatto in mano 1980



EAPVETR

antipasti caldi

RKFEOTELFEMOBHE, BVEDE 7 FaLakT
verdure al vapore agli gamberi con acciughe
X224 B TBYHIFAIMTY .

ARIT . (FHFRAoETY 7YY

vitellone fritte

EREOYT—, FVTLRYMNRL ko A4 T =15
cipolla in padella con lampredotto

VX HTAEDZIYYE u—X=y—/ @k
patatine

RETHDYVT— HFAIAT D
capesante in padella con bottarga grattugiato

YN IFRDIT— =T Rk AT —E—DTF

salsiceia in padella con verdure

[ WD 2Za 30 al=1) ig (=217

trippa in umido con ceci

7957 —=BZF—ADETN—R FLH/RKT D

burrata al pomodoro con origano

NRIVAEOT v FaC @k

peperoni con acciughe

K R—=FRLY il BYDH<—Na7h350F D

uovo cotto con tartufu estivo

4800
5280

4800
5280

2000
2200

900
990

4000
4400

1800
1980

2000
2200

2500
2750

1800
1980

9000
5500



IR AR B

primi piatti

* ZUTTIL’ sz’ =avd’ Ye—NaZ kT D

tagliatelle o gnocchi di patate con tartufo estivo

KRNV TFIL FAFORI)—)F—ZHF

pappardelle con melanzane su pecorino sardo

X ‘RUTTIV’ 4297 FEOBRVAVBRAARDLZ ~—ELFyIpit

tagliatelle al sugo di vitello su nocciole

X ZA4XV’ ARIT R, X DTS —

tajarin al sugo di coniglio

*CBNbo—avF LJoF—X HAFNI—=aF—IXdHi

gnocchi al castelmagno

HSZ, 72080 DDA T 4—=
spaghettini ai ricei di mare

BB RESSVDANRT YT A== MBRADY—AT
spaghettini alle verdure

U NN —RDANRT T 4—=
spaghettini al pomodoro

REDUFEEDANRT YT 4—= <bMEBk

spaghettini al sugo di gamberi

Vo TAR TRNFx—FV—R xags o Fzyicd
linguine I'amtoriciana

ARBBEDAZIT v F—ZePbDIVH I F—L MBLohpn— MR, 24 D
rigacuore con quatro formaggio

RETHEHTAIDANGT YT 4—=
spaghettini alla bottarga muggina grattugiato con capesante

K KREDEYIFLFF—REMNMBTENT T V== APYEBKT D
fedelini freddi con pomodoro fresco e mozzarella di bufala

K I Y)EF VO FNDTATH/RARITIR>TEYE S
KBUAD/SAZZINELIZOZ I ESETWEEET.
BMINT Y 7V—=RARCEETEET

2000
5500

2800
3080

2800
3080

2500
2750

2800
3080

2800
6380

2800
3080

1800
1980

4600
5060

2000
2200

3000
3300

4000
4400

2800
3080



ok

risotti

*Y=—Na7 =080 D

con tartufo estivo

24T AR NIV v — ) F—RRZ
al parmigiano reggiano su 24mesi stagionato

IFX—E Y75 Rk

alla milanese

P = A= NN LS

agli gamberi

XI0F—RX HATFN~—=3
al castelmagno

AXo¥—=&INIAVY)—5F—X
al gorgonzola con zucchini

BexUYob 75 Ak

al saltato

IRTAV JRABRD

al vino rosso

WHRET HeHTAIMBRT D

con capesante e bottarga di muggina grattugiata

MAZVT KR TREDITE T DTRIBOTIZE LR RITHB L X T,

XU vha24 B THBITRITALILTY .
* BL&iHIT—7 NV TBEWELET,

KBLABME I RDET

8000
8800

3300
3630

3500
3850

4800
5280

4500
4950

3800
4180

3700
4070

4000
4400

9000
9900



A B

secondi piatti
ARHoBABE (2oHOHANT)

pesce del giorno

*FOVT7—a 7y5 IFF—8
X3I7/8W > FETREDEAA&Y 7V ABRDY/ YNERZ
ossobuco alla milanese
XB2ARTBNITHFZLLTT .

ARYTEE, FHo#EYYYTF— NIV —FF—XY—RT
scaloppine di vitellone al gorgonzola

FIVT = ARVT . FEORFEDERAA)
ossobuco in umido

AZRVTEE FHEDART—F F—ZV—2

vitellone in padella con fonduta di formaggio

ARIT R, V¥, Fu—Rou—Rk A=+ oY EkT
sella di coniglio arrosto con nocciole

ARVT . VY, TEROT LV FaLabk

coniglio in peperoni

bHROBYIIYT— ~—BELF VBT

scaloppine di maiale con nocciole

bHEDRT—F FHOBBHERRL
bistecchina di maiale con verdure

ARYTRE, FHFEERHOHIRT N —=aF—XE AL

spezzatino di vitello con castelmagno

ARITRE., FHFohIVLY 57/
cotoletta alla milanese
B2 AR TBHITETALNLTY,

X< —ha7FERIC )

3800~
4180~

8500
9350

9500
6050

6000
6600

6000
6600

3800
4180

3800
4180

3300
3630

3500
3850

9000
5500

6800
7480

4000
4400



FHF—h

Dessert

KTEHRBAN—BNF IOV TIMV—L ZXFLYYDEYT D
gelato alla nocciola con profumo di caffe”

ARV XNV | ARIT VR Tx D
dolce specialle

K*ETHER  FLLVRBRONFIVHT D MINF—=x BT ET
Seadas

e FV—T FANEMZ TRWEFaal —Mr—F FV—-TFANEAKT zF—he
Torta di cioccolata e gelato all’olio extravergine di oliva siciliana

NoFrayi
pannacotta

~N—ENF VDM AE &EAN—BNF I eFaal—bpTPxTF—h
torta di nocciole e gelato alla nocciola con cioccolata

SFITHE., FV—TFANERDY 25—

gelato all’olio extravergine di oliva siciliana

7R YDV F—h
gelato all arancia

VFEVRBRDOY = F—F
gelato alla cannella

K BRI FIAREDY A F—F %V =T —MNC D
gelato con zabaione al moscato

ARVT v, V27— BYEDE

gelato misto

WAXIVT v T =MV EHE
dolce misto
KA R TB T EF AT

H7x
caffe’

= 4 DV
espresso
H7x <vEFr—h
caffe macchiato
T—NTLA
te’
XPUARMBRAZRDE T

MEBM. ERLWNT P —RIA V., FTIuRE TENWET,

1000
1100

1900
2090

1300
1430

1600
1760

900
990

1600
1760

1100
1210

900
990

900
990

1900
2090

1900
2090

2700
2970

300
330

900
550

600
660



a— 2R H

cena

Aa—X
(BNBEFHFLEOBERDO/NERI—RTY)

IN&7 B3R 3
antipasto misto
INR AL
primo piatto
INST2 ALV B
picolo secondo piatto
INST2FHF—FSL—h
dolce
TSV
caffe

2000

9500

Ba—2=R
(RPN BELANEREFZa—RTY)

REENZT YT &EMOBBEORID D FiERvaEbE
antipasto il viale
RO NRRE & F—ADIRRE
due primi piatti
ALV R
secondo piatto
(FER. DBBEAT—F VAT vFx, BARHE, BIFATRRUIEEN)
ARIVT T —NEVEDE sz BRRAN—BNVF YYDV TIY— 4
dolce misto o gelato al nocciole
IRV
caffe

8000

8800

Y7 DRI a—Rp

La creazione dello chef

XKAMOTHBSE THEEO HORMOBHIELHESE TVEEET,
16000~

17600~

XBAR WRIBYET
K NR—=T 4B, BERONE CTRETHRITTHEEXT,
104> H2 I BY TR 2 <ZH AT X7

KT —TNFx—TB— A 330 (F1FH—0H) HNTHEVET.




